Almas pite

Hozzavalok:
e 500g Mester siiteményliszt
e 2509 margarin
e 100-150g cukor
e 2 egész tojas, csipet sO
e mokkaskanal stitépor

e annyi tejfol, hogy jol gytrhaté tésztat kapjunk

Toltelék:

1 kg reszelt alma
e  izlés szerinti cukor

100g 16kot8

mokkas kanal fah¢j

Kenéshez:

e tojas fehérje

Szorashoz:

e kristaly cukor

Elkészitése:

Eldszor elkészitjiik a tolteléket. A siiteménylisztet elmorzsoljuk a margarinnal és a cukorral,
hozzéaadjuk a siitdpert, tojast, sot és a tejfolt a tésztat kétfelé osztjuk. Egyik felét eloszor tepsi
méretlire nyujtjuk. Besimitjuk a tepsibe €s ratessziik az alma tolteléket. Kinyujtjuk a tészta
masik felét és a toltelekre helyezziik. Villaval megszurkaljuk, tojassal megkenjiik,

kristalycukorral megszorjuk. Ezutan eldmelegitett siitdben 180C°-on. készre siitjiik.



